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ANNO DAZUMAL

Café Central — Heimat fiir alle, die allein sein wolle?ﬁ, aber dazu Gesellschaft brauchen

Politische
Verschworung

Am 26. Janner 1913
wurde der serbische Me-
dizinstudent Milos Stan-
kovic, der gerade aus ei-
ner Vorlesung kam und
eine schussbereite Pisto-
le bei sich trug, verhaftet
und in das k. k.-Gefan-
genenhaus in Innsbruck
Gberstellt. Er wurde be-
schuldigt, ein Attentat
auf den Osterreichischen
Thronfolger Franz Ferdin-
and geplant zu haben.
Anna Wach, Serviermadel
im Café Central, hatte
von dieser Verschwérung
erfahren. Milos beteuer-
te vor Gericht, dass die-
ses mysteridse Gesprach
einzig dem Zweck gedient
habe, Eindruck zu schin-
den, da es noch keinem
seiner Kollegen gelungen
war, Anna zu verfiihren.
Stankovic wurde mangels
Beweisen freigesproch-
en, das Herz seiner An-
gebeteten konnte er trotz
allem nicht erobern.

Grofdte
LLesegaststatte”
‘4 e

Kaffeehaus und Infor-
mationsumschlagplatz:
das Central 1935.

Das ,Zeitungs- und
Zeitschriften-Verzeichnis
des Café Central“ aus
der Zeit um 1930 ist
in den Bibliotheksbestén-
den des Tiroler Landes-
museums Ferdinandeum
archiviert. Damals wahlte
das Publikum aus be-
achtlichen 130 Zeitungen
und 160 Zeitschriften aus
dem In-und Ausland. Das
Café Central war damit
die grofte ,Lesegaststat-
te“ der Bundeslander.

Nachts im
Falknerkeller

Familie Falkner (Mitte)
im legendéren Falkner-

keller. Fotos (2): Archiv Auer
Eineinhalb Jahrzehnte
lang war das Central
die zweite Heimat des
Tiroler Literaten Karl
Réck, der zum Brenner-
Kreis um Ludwig von
Ficker zahlte. Dort traf
er sich mit Gleichgesinn-
ten aus der Literatur- und
Kulturszene wie Max von
Esterle, Bruno Sander
oder Josef Ringler. Die
haufigen Abendbesuche
zogen sich oft bis tief in
die Nacht hin. Das Cen-
tral verfiigte namlich Uber
eine nachtliche Attrakti-
on, welche die Kaffeeboh-
nen-Dimension erheblich
erweiterte: den legenda-
ren ,Falknerkeller”.

Alt-Wiener Flair und traditionelle
Tiroler Kaffeehauskultur

Seit 125 Jahren verkorpert ;

das Café Central ein Stii-
ckerl Wien im Herzen von
Innsbruck.

Geschaftsleute, Studenten,
Kiinstler, Beamte, Politiker,
Philosophen - das Publikum
ist bunt gemischt. Und je-
der findet, was er sucht: an-
geregte Gesprache, Diskussi-
onen, Musestunden bei ei-
nem Kleinen Braunen oder
einfach nur das umfangrei-
che Angebot an mehr als
65 Zeitungen und Magazi-
nen taglich.

Kaffee und Zeitung

Wer diese Tiroler Insti-
tution nicht wegen des
schier endlosen Lesestoffes
aufsucht, den zieht es in
die Innsbrucker Gilmstrafe
wegen der ausgezeichneten
Kaffeespezialititen und ku-
linarischen Kostlichkeiten,
wegen der Leute, die er dort
trifft, oder einfach wegen der
gepflegten Kaffeehauskultur.
Die Griinde sind vielfiltig
und doch gibt es eine Ge-
meinsamkeit: Wer einmal an
den Marmortischen Platz ge-
nommen hat, der kommt
immer wieder ins Central,
um die heimelige Atmospha-
re bei Kaffee und Zeitung
in sich aufzunehmen. Ganz
nach dem Motto: ,Nicht zu-
hause, aber doch nicht in
der frischen Luft!”

Kein Wunder, dass das
Traditionscafé mit dem alt-

Osterreichischen Ambiente
mittlerweile fiir viele zur
zweiten Heimat geworden
ist. Fur die einen, weil sie
im historischen Kaffeehaus
Wiener Flair inmitten der Ti-
roler Landeshauptstadt fin-
den, fiir die anderen, weil
man hier fiir den Preis eines
Kaffees stundenlang sinnie-
ren, plaudern, lesen, disku-
tieren sowie sehen und gese-
hen werden kann. Und wo
bekommt man das schon
um nur einen Kaffee?

Geh’n ma’ ins Central!

Fiir die Stammgéste ist das
Café Central das erste Ziel
am Morgen vor dem Gang
ins Biiro. Nirgendwo kann
man so ungestort in Gesell-
schaft — und noch dazu in
bester — sein: Tiroler Promi-
nenz, Politiker, Medienver-
treter, Kiinstler und Literaten
gehoren zur Stammklientel
der Innsbrucker Institution.
Namen werden aus Prinzip
keine genannt, denn jeder
Besucher ist fiir die guten
Geister des Café Central
gleich wichtig.

,Der Gast und seine Wiin-
sche stehen bei uns im Mit-
telpunkt. Das Café Central
liefert die angenehme, un-
gezwungene Atmosphire, in
der sich der Besucher wohl
fithlt. Das macht schliefflich
ein typisches Kaffeehaus
aus”, so Thomas Koroknai,
seit 13 Jahren Direktor des
Hotel-Café Central.

Konig Ludwig hort zu

Fur Pressekonferenzen und kleine Feiern zieht man sich ins
JKirschzimmer“ zuriick. Dort steht eine Statue von Konig
Ludwig XIV. Dieser Kunstgegenstand ist nicht der einzige im
Café. Bilder von Paul Flora bis Max Weiler sorgen dafir,
dass das geschichtstrachtige Haus den Charakter eines Ge-
samtkunstwerkes einnimmt.

DER STAMMGAST

Foto: Roland Reuter

Kosmopolitismus am Morgen

Seit ich sozusagen , kaffeehausreif* bin, gehe ich gerne
ins Central. So kannte ich noch den langjahrigen Vor-
besitzer, Josef Falkner, der sich nicht nur erfolgreich als
Cafétier sondern auch als héchst eigenwilliger Literat be-

tatigte.

Es ist wohl das alt-Gsterreichische Ambiente und daher
auch die kosmopolitische Atmosphare, durch die das Cen-
tral die lllusion vermittelt, man befinde sich ein wenig au-
Rerhalb der tirolischen Realitat. Dazu kommt noch das
Geflhl einer gewissen politischen ,Exteritorialitat”, trifft
man doch im Central die verschiedensten Menschen mit
vollig unterschiedlicher politischer Uberzeugung. Daher
sind sonst nirgendwo, wie in diesem Kaffeehaus, so enga-
gierte und kontroversielle politische Streitgesprache mog-
lich, ohne dass personliche Verstimmungen zuriick blei-
ben. Der Kaffee ist ausgezeichnet, die Bedienung stets
hoflich und aufmerksam. So mdchte ich den taglichen mor-
gendlichen Stammtisch nicht missen.

Dr. Wilhelm Steidl,

Rechtsanwalt, Stadtrat von Innsbruck a. D.

Thonetsessel, Kunst an der Wand, die Zeitung in der Hand und einen Verlangerten auf dem

Marmortisch. - Das Stilbewusstsein des Central wird von den Kaffeehausbesuchern ge- *

schatzt.

ERaERE

Von den Anfingen als
Café Grabhofer bis zum
Café Central, wie wir es
heute schitzen, liegen tur-
bulente Zeiten: In den
20er Jahren wurde das
Kaffeehaus zur Bankfilia-
le, 1928 wieder zum Café.
Nach dem zweiten Welt-
krieg zog die franzosische
Besatzung ein.

Erst 1954 offnete das
neu gestaltete Central wie-
der seine Tore. Wiederholt
gab es Pline, den Innsbru-
cker Treff zu einem Kauf-
haus zu machen. Doch
Wiener Flair, Kaffee und
Zigarettenrauch siegten.

D;n;éls wie heute ein beliebter Treffpunkt: das Café
Central an der Ecke Gilmstrafie-Erlerstrafie.

Bewegte Geschichte
einer Institution

Foto: Archiv Auer

Déen derzeitigen Kaffee-
hausbetreibern, der Fami-
lie Eduard Froschl, ist die
Pflege der klassischen Kaf-
feehaustradition ein be-
sonderes Anliegen. Unbe-
eindruckt von gastrono-
mischen Trends sehen sie
sich als Bewahrer der ur-
spriinglichen Kaffeehaus-
kultur: Schlieflich ist das
Central das einzige Alt-
Wiener Café im Westen
Osterreichs.

Die  wechselvolle  Ge-
schichte des Café Central
wurde von Barbara und Gerd
Auer recherchiert.

Foto: Roland Reuter

m i

1877: Johann Grabhofer
eroffnet das Café Grab-
hofer und legt damit
den Grundstein fir das
spatere Café Central.

1891.: Erstmals scheintin
den ,Innsbrucker Nach-
richten“ der Name ,Ca-
fé Central” auf. ;

1919: Josef und Antonia
Falkner Ubernehmen
das Kaffeehaus.

1921:Vermietung der Kaf-
feehausraumlichkeiten
an die Wiener Kommer-
zialbank. Das Café Cen-
tral wird zur Bankfiliale.

1928: Wechselspiel , Kaf-
feehaus — Bank — Kaf-
feehaus*” in Innsbruck:
Josef Falkner macht
das Central zu einem
Kaffeehaus mit Alt-Wie-
ner Flair.

Kriegsende: Die franzé-
sische Besatzung be-
schlagnahmtdie Raum-
lichkeiten und nutzt sie
als ,Comptoir Fran-
cais“.

1954: Das Café Central
wird nach seiner Neu-
gestaltung wieder eroff-
net.

1967: Die Sparkasse
Innsbruck erwirbt Hotel
und Café Central.

1989: Nach den umfang-
reichen Renovierungs-
arbeiten der Familie
Froschl erstrahlt das

Central in  neuem
Glanz.
2002: 125 Jahre Café

Central.
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Weihnachten, Silvester,
Ostern, Sonn- und Feier-
tag - im Café Central

gibt es keinen Ruhetag.

365 Tage im Jahr, tag-
lich von 7.30 Uhr bis
23 Uhr ist das Team des
Innsbrucker Traditionsca-
fés fiir seine Gaste da. Die
Kiichenmannschaft zau-
bert von 7.30 Uhr bis
21.45 Uhr alles, was das
Gourmetherz begehrt -

" CAFE ..
CENTRAL

Das Team des Café Central ist das ganze Jahr iiber, oh-
ne Ruhetag, fiir seine Gaste da.

.Was darf’s denn sein? “
365 Tage Gastlichkeit

vom Wellness-Friithstiick
bis zum Feinschmecker-
Abendessen. ,Herr Ober,
bitte...!” — und schon hu-
schen die Kaffeehauskell-
ner mit ihrem Tablett von
Tisch zu Tisch.

Im Café finden bis zu
200 Besucher Platz, an
Spitzentagen werden tiber
800 Giste bedient. Trotz-
dem ldsst das freundliche
,Was darf's denn sein...?"
nie lange auf sich warten.

Zur Mittagszeit sind freie Plditze im Café Central Mangelware

ANNO DAZUMAL

Wo man gernistund

gut essen kann

Im Café Central kann man
auch essen? - Und wie!
Hausgemachte Kostlich-
keiten und raffinierte
Mehilspeisen sind Centrai-
Spezialitaten.

Im Innsbrucker Traditi-
onshaus werden hausge-
machte Bratwiirste ebenso
serviert wie Tomatensuppe,
Kasnocken oder flaumige
Topfennockerl. Grofiter Wert
wird dabei auf die Qualitit
der verwendeten Zutaten ge-
legt, die tiberwiegend aus der
eigenen Landwirtschaft und
Jagd sowie der hauseigenen
Metzgerei stammen. ,Frisch
und heimisch soll es sein”,
lautet die Devise. Etwas an-
deres kommt nicht in den
Central-Kochtopf. Deshalb
sorgen zusitzlich zur um-
fangreichen Speisekarte spe-
zielle Tageskarten fiir saiso-
nale Abwechslung.

Nicht selten hat man bei
der Fiille von Speisen die
Qual der Wahl: Vielleicht ei-
ne magere Rehsulze oder ein
Steinpilzschnitzel mit cre-
migem Safranrisotto? Oder
die Empfehlung des Hauses,
die gesottenen Rindfleisch-
spezialitaiten? Diese Gerich-
te entstammen wie auch
die kostlichen Nachspeisen —
Palatschinken, Marillen-Top-
fentascherln - der altoster-
reichischen Kiiche. Nicht zu
vergessen die hausgemach-
ten Kuchen und Torten, zu
denen man einen herrlich
duftenden, frisch gemah-
lenen Bohnenkaffee, heife
Schokolade oder eine Tasse
Tee geniefit.

Der Tag fingt gut an

Mit dem speziellen Frith-
stiicksangebot im Café Cen-

Central-Kiichengeheimnis

Wie man ,,Gediinsteten
Zwiebelrostbraten mit gla-
cierten Karotten und Erd-
apfelpiiree a la Cafe Cen-
tral zubereitet:

Zutaten fiir 4 Personen:
4 Stiick schon abgelegene
Rostbraten vom Ochsen oder
von der Kalbin, 4 Zwiebeln, 4
EL Butter, Salz, Pfeffer, Senf,
Ol, Mehl, kriftige Rindssup-
pe oder einen Suppenwiirfel;
Gemiise: 800 g Karotten, 80
g Butter, 2 KL Zucker, Salz,
Petersilie, etwas Rindssuppe
oder ein Suppenwiirfel;
Piiree: 1 kg mehlige Erdap-
fel, 1 Petersilwurzel, Knob-
lauchzehe, 100 g Butter, ca.
1/4 1 heifle Milch, Salz, frisch
geriebene Muskatnuss.

Zubereitung: Die Rost-
braten werden auf einer Sei-
te mit Gefiihl geklopft, ge-
salzen, gepfeffert, mit Senf
leicht bestrichen und in
Mehl gewendet. Die melier-
te Seite ins heifle Fett legen,
umdrehen, Farbe nehmen
lassen und aus der Pfanne ge-
ben. In die Pfanne die Butter
und die in Ringe geschnitte-
nen Zwiebeln geben. Unter
stetem Riihren die Zwiebeln
goldgelb rosten. Die Rostbra-
ten in die Pfanne zuriickle-
gen und mit der Rindssuppe
so viel angieflen, dass Rost-
braten und Zwiebeln saftig
diinsten konnen. Bei mittle-

Rostbraten und Beilagen werden gefallig angerichtet, iiber
das Piiree wird noch etwas Sofde gegeben. - Guten Appetit!

rer Temperatur langsam da-
hindiinsten lassen, wenn no-
tig etwas Suppe zugiefien.
Die Karotten schilen und
in gefillige Stifte schneiden.
In einer Kasserolle die Butter
zergehen lassen, den Zucker
dazugeben und leicht hell-
braun karamellisieren, mit
Suppe l6schen (sehr heifd!)
und die Karotten zugeben.
Auf Kleiner Flamme kernig
diinsten und mit Salz und
Petersilie abschmecken. Die
Suppe sollte verdampft sein
und die Karotten einen scho-

nen Glanz haben.

Die Kartoffeln und die Pe-
tersilwurzel schalen. Die Erd-
apfel vierteln und gemein-
sam mit der Petersilwurzel
in gesalzenem Wasser weich
kochen. Kochwasser abgie-
fen und die Erdapfel etwas
ausdampfen lassen. Durch
die Erdépfelpresse driicken,
mit heifer Milch, Butter,
Salz, Muskat und der klein
geschnittenen Knoblauchze-
he glatt rithren. Allerdings
nicht zu lange riihren, da
das Piiree sonst zih wird.

tral ist man fiir den Tag
bestens geriistet. Vom fran-
zosischen, amerikanischen,
Wiener oder Klassischen
Central-Frithstiick bis zum
Sportler- oder Wellness-Friih-
stiick wird alles aufgetischt,
was man fiir einen erfolg-
reichen Start in den Tag
braucht: Eier, Schinken, ge-
bratenen Speck, Semmeln,
Buttercroissant oder Korn-
spitz, Butter, Marmelade, Ka-
se, frischgepresste Fruchtsaf-
te und vieles mehr.

Und wohin abends?

Im Café Central kann man
aber nicht nur zum Frith-
stiick, Mittagessen oder
Nachmittagskaffee einkeh-

ren. Das Traditionshaus kre-
denzt auch am Abend lu-
kullische Geniisse. Ab sofort
legt das Lokal eine eigene
Abendkarte auf, um Thea-
ter- und Kinobesucher so-
wie Nachtschwarmer zur ku-
linarischen Starkung anzulo-
cken.

Ab 18 Uhr werden unter
anderem das ,After-Busi-
ness“-Menii als Snack nach
der Arbeit und das ,Nacht-
schwarmer“-Menii vor dem
geplanten abendlichen Un-
terhaltungsprogramm  ser-
viert. Wer dazu gern ein Gla-
serl Wein trinkt, wahlt aus
einer reichhaltigen Karte mit
nationalen und internatio-
nalen Weinen.

Central-Kiichenchef
Chefkoch Markus Schenk garantiert seit 17 Jahren die
kulinarischen Genulisse im Café Central. Seine Zube-
reitsungsart des ,Gedilnsteten Zwiebelrostbratens mit
glacierten Karotten und Erdapfelplree (siehe Rezept),
ist sehr beliebt.

Fotos (3): Roland Reuter

DER STAMMGASTY

Ein Tempel der Vernunft

ede Glaubensgemeinschaft hat einen Ort, wo sich ihre

Mitglieder treffen. Die Christen zum Beispiel haben die
Kirche, wo sie Brot zu sich nehmen. Der Wein wurde fiir das
gemeine Volk leider gestrichen. Die Moslems die Moschee,
die Juden die Synagoge, die Tupperwarefans das Wohnzim-
mer, die Erfolgreichen die Bank und die Markenfetischisten
die angeblich weltstadtischen Einkaufspassagen.

Das Kaffeehaus ist in diesem multikulturellen Stick der

Ort jener, die glauben, dass der Mensch sich von der Keller-
assel durch den Gebrauch der Vernunft unterscheidet. Und
dass die Vernunft nicht Eigentum eines einzelnen, sondern
der Menschheit als ganzer ist, woraus sich die Notwendig-
keit ergibt, sie durch das Gespréach, die Debatte und den
zivilisierten Streit Realitat werden zu lassen. Und weil diese
Epiphanie der Vernunft fir diejenigen, die sich ihr unterzie-
hen, anstrengend sein kann, braucht es ein Getrank: den
Kaffee! Auf dass er uns das Hirn erleuchte!

Ich méchte in diesem an Kirchen Gbervollen Land all je-

nen danken, die uns den Tempel der Vernunft, das Café
Central, erhalten haben, obgleich es vielleicht gewinnbrin-
gender gewesen ware, eine Bank daraus zu machen. Und
ich mdchte all jenen danken, die in diesem Tempel jeden
Tag ihre Arbeit verrichten. Wenn wir Gaste manchmal zu
lastig sind, moge die Kellnerinnen und Kellner, die Kéche
und den Geschaftsfihrer die Gewissheit trosten, dass sie
Priester einer Glaubensgemeinschaft sind, deren edles Ziel
es ist, dem Menschen beim Ausgang aus seiner selbstver-
schuldeten Unvernunft zu helfen.
Alois Schopf,
Kolumnist

Notorische
Zeitungselstern

Es gab immer wieder
Gaste, die sich ein hand-
festes Exklusivrecht bei
gewissen Informationen
sichern wollten und Zei-
tungen bzw. Artikel ein-
fach entwendeten. Ein
Serviermadel Idste die-
ses Konfliktpotenzial auf
personliche Art: Um sich
und ihrem Stammgast, ei-
ner notorischen Zeitungs-
elster, Peinlichkeiten zu
ersparen, kaufte sie feh-
lende Exemplare einfach
nach. Von ihrem eigenen
Geld! Bleibt zu hoffen,
dass der Stammgast we-
nigstens ein Kaiser-Friih-
stiick zu sich genommen
und ein furstliches Trink-
geld hinterlassen hat.

Chiocolate
und Caffee

==

Die Anfange der Inns-
brucker Kaffeehausszene
gehen auf das Jahr 1713
zurlck, als der Stadtrat
das Ansuchen von Ambro-
si Bandini, einem Fah-
renden in Sachen ,war-
mer Lustgetranke“, zu de-
nen man Kaffee, Tee und
Schokolade zahlte, ab-
lehnte, in der Landes-
hauptstadt eine Zeitlang
,Café“ zu sieden. Begrin-
dung: Man kénne Tee
und Kaffee in ,Apoteggen
und auf dem Stattgraben
(Spital) genieglichen ge-
haben*. Ein deutlicher
Hinweis auf die Exotik
und die medikamentése
Zuordnung, die diesen
Getranken damals anhaf-
tete. Vier Jahrzehnte spa-
ter bat die Innsbruckerin
Maria Innerhofer um die
Genehmigung in einem
Laden ,Chiocolate- und
Caffee-Sieden” zu dirfen.
Doch die Wirte witterten
Konkurrenz von der
neumodischen ,Ver-
nunftspeise Caffee“! Erst
1758 wurde ihr die erbe-
tene Erlaubnis erteilt.

Innsbruck und der
Kaffee-Streik

Als 1854 in Innsbruck
die Preise des koffein-
haltigen Getrankes um ei-
nen Kreuzer per Tasse an-
gehoben werden sollten,
fanden sich die Kaffee-
hausbesucher zur ,Kreu-
zer-Allianz“ zusammen
und bestreikten in den
Monaten Janner und Fe-
ber ihre Kaffeesieder.
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IM JAHR 2002

Vier-Sterne-Haus mit 180 Betten, Konferenzrdumlichkeiten und jeder Menge Annehmlichkeiten

Gemiitliche
Piano-Abende

Musikalische Unterma-
lung zum Kaffee oder Gla-
serl Wein: Jeden Sonntag
ladt das Central von 20
bis 22 Uhr zu einem Pia-
noabend, von November
bis April auch freitags.

Das Cafeé fiir
Zeitungslespr

Das Café Central ist ein
Sammel- und Umschlag-
platz von Informationen:
65 in-und auslandische
Tageszeitungen und Ma-
gazine —von der Abend-
zeitung Uber die Financial
Times bis zur Zircher Zei-
tung — informieren Gber
das Weltgeschehen.

Central-Plakat
von Prof. Zelger

Prof. Arthur Zelger, der
,Sir der Werbegrafik“,
kreierte unzahlige Pla-
kate, Briefmarken und
Logos, wie den markan-
ten ,Tirol“-Schriftzug. Aus
seiner kunstlerischen Fe-
der stammt das Plakat
auf der Titelseite dieser
Jubildums-Sonderbeilage.

T —

125 Jahre
Café Central

15. November 2002
Sonderbeilage

Herausgeber und Medieninha-
ber: Schlisselverlag J. S. Mo-
ser Ges. m. b. H.; Ressortleite-
rin Sonderpublikationen: Birgitt
Drewes; Texte: Oberhollenzer
Kommunikation & Eventorga-
nisation, Idee und Mitarbeit:
Franz Froschl, Thomas Korok-
nai, Markus Schenk, Karikatu-
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on, Layout: Isabella Arnold.
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x-983

Ein Stadthotel fiir Anspruchsvolle

Wer gerne komfortabel
nachtigt und ein Friihstiick
mit Flair bevorzugt, ist im
Hotel Central richtig.

Das 180-Betten-Haus ver-
fiigt tiber modernst ausge-
stattete Zimmer, davon neun
Suiten, in denen verwoéhnte
Geniefler voll auf ihre Rech-
nung kommen. Gemiitliche
Kaffeehausatmosphire und
Alt-Wiener Ambiente gibt
es zum Friihstiick, dasim ange-
schlossenen Café Central ein-
genommen wird. Das Vier-
Sterne-Hotel in der Inns-
brucker Innenstadt bietet

sowohl Stadteurlaubern als
auch Geschiftsreisenden je-
de Annehmlichkeit:

Dazu

S

gehoren Fitnessraum, Sau-
na, Dampfbad sowie die
Sonnen-Aussichtsterrasse,
die nach einer Stadtbesich-
tigung oder einem Meeting
zum Faulenzen einladt.
Unter dem Motto ,Mit
Flair tagen” stehen im
renommierten Stadt- und
Businesshotel Raumlichkei-
ten fiir Konferenzen, Tagun-
gen, Seminare etc. zur Ver-
figung.
Info und Reservierung

Hotel und Café Central
Tel. 0512/5920
E-Mail: central@netway.at

@ WEITERE INFORMATIONEN
www.central.co.at

Service wird grof3 geschrieben - von der H p

zum Café-Restaurant.

bis

Willt

im Stadt- und lenesshtel Intten vo |
(links) kann mit seinem Team Gaste aus aller Welt begriiSen.

affee ist hei3er G

und M h

in einem.

0Ob Mokka, Melange,
Kleiner Brauner oder Ver-
langerter — Herr und Frau
Osterreicher trinken jahr-
lich 5,7 Milliarden Tas-
sen des weltberiihmten
Getrankes.

Nur knapp verdrangt
von Mineralwasser und
Bier nimmt Kaffee Rang
drei der beliebtesten Ge-
tranke Osterreichs ein. Mit
einem jahrlichen Pro-Kopf-
Konsum von 8,2 Kilo-
gramm liegt unser Land
europaweit an vierter Stel-
le. Nur in den skandinavi-
schen Staaten wird mehr
Kaffee getrunken. Kaffee ist

nach Erdol das wichtigste
Welthandelsgut.

Die zweite Tiirkenbela-
gerung brachte das belieb-
te Genussmittel nach Os-
terreich. Mit der Er6ffnung
des ersten Wiener Kaffee-
hauses 1683 wurde die
Kaffeehaus-Kultur geboren.
Ein Wiener Kaffeesieder
fithrte schlieflich den Fil-
ter ein, womit der Kaffee-
satz aus den Tassen ver-
schwand.

Kaffee-Vielfalt

In der Folge wurde zum
schwarzen Muntermacher
auch Milch gereicht. Seit-
her kreierte man unzéihlige

Foto: Florian Schneider fiir econova

Eine besondere Bohne

Varianten 'wie den Kleinen
und Groflen Braunen, den
Verlangerten und den Es-
presso. Nicht zu vergessen
komplizierte Kompositio-
nen wie die Kaisermelan-
ge oder den Einspdnner.
Dazu kommen verschiede-
ne Einflisse aus unseren
Nachbarlandern, die das
Schliirfen von Café au Lait,
Latte Macchiato und Cap-
puccino auch bei uns ,in“
gemacht haben. Neben der
Mischung und der speziel-
len Rostung ist es letztlich
diese Vielfalt des Ange-
botes, welche den Ruhm
der heimischen Kaffeehdu-
ser begriindet.

"

Fotos (2): Roland Reuter

Die Kaffee-Klassiker
im Café Central

Frisch gemahlener Boh-
nenkaffee mit einem Glas
Wasser nach Wunsch zube-
reitet:

Verlidngerter: Eine Kaffee-
Einheit mit doppelter Was-
sermenge, dazu wird Milch
serviert.

Kleiner Brauner: Eine
Kaffee-Einheit mit Kkleiner
Wassermenge, Farbgebung
durch Milch oder Obers.

Grofier Brauner: Zwei
Kaffee-Einheiten mit kleiner
Wassermenge; die Farbe
kommt von Obers oder Milch.

Cappuccino: Espresso mit
Milchschaum, bestreut mit
Kakaopulver.

Macchiato: Kurzer Espres-

DER STAMMGAST

Kaffeegenuss a la Café Cen-
tral fiir zuhause: Die Idee
fiir alle, die auch in den eige-
nen vier Wanden nicht auf
ihren Central-Kaffee verzich-
ten mochten - frisch gerdstet
in der dekorativen Original
Central-Geschenksdose.

so mit Milchschaum.

Kaffee im Glas: Kaffee
mit Vanilleobers und Hasel-
nusslikor.

Franzosischer Kaffee:
Kaffee mit Milchschaum in
der Original-Schale, dazu
gibt's Anisgeback.

Gewohnheitsmenschen

en Morgen mit einer Selbstverleugnung zu beginnen,

wére eben eine solche. Der Mensch krallt sich nun
einmal an Gewohnheiten, die nicht immer schlechte sein
mussen. Also sehen wir es positiv. Was spricht dagegen,
am Morgen ins Café Central zu gehen? Stress, Zielstre-
bigkeit, stadtisches Verkehrsgewtihl, Faulheit? Vielleicht
maogen all diese. morgendlichen Emotionen ja auch zutref-
fen, verbindlich missen sie nicht sein. Also spricht nichts
gegen den Kleinen Braunen oder den Verlangerten.

Teilen Zeitgenossen diese Einstellung, wird sie erst rich-
tig zur Gewohnheit, die ich nun schon seit zehn Jahren als
positiv betrachte und pflege. Mit Kaffeehauskultur hat dies
wenig zu tun, das ware schlicht eine Ubertreibung. Belang-
los ware aber auch nicht die richtige Erklarung auf eine
belanglose Frage. Es ist schlicht eine lieb gewonnene Ge-
wohnheit, auf die man nicht verzichten will.

Peter Nindler,

stv. Chefredakteur der Tiroler Tageszeitung
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